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KA 160

120 | Kesselinhalt

ELEKTRO FASSUNGSVERMOGEN
Anschluss Drehstrom 400 V - . 1/1, 1/3, 1/2, Pro Lage
ie Einsatzkorb der Grafle 500mm | 180 mm 3x1/3 260 mm 2x1/2 ie Korb ca.
Anschlusswert 9 kW
Produktbehdltnis
Betriebsdruck 2,5 bar
73/41 Dose 125 g 350 114 342 180 360
73/58 Dose 200 g 260 80 240 110 220 30
v 73/110 Dose 400 g 120 30 90 60 120
OBERFLACHEN
99/33 Dose 200 g 245 85 255 115 230
99/50 Dose 300 g 150 45 135 80 160
15
99/63 Dose 400 g 115 30 90 55 110
99/119 Dose 800 g 60 15 45 30 60
86/70 Twist-Off Glas 230 ml 140 42 126 63 126
hliff iert
e marmorier 86/102 TwistOff Glas | 300 ml | 84 21 63 42 84 21
86/112 Twist-Off Glas | 430 ml 84 21 63 42 84
86/150 Twist-Off Glas | 720 ml 76 19 57 19 38 19

ca. 1900

Die Mengen im Korb sind ca.-Angaben.

NEUE halbautomatische Steuerung
mit loT Datenibertragung per Email

Einfache Bedienung
6 voreingestellte Programme
85 eigene Programme abspeicherbar

Vielféltige Steverungsmaglichkeiten
durch Vorgabe von:

Kesseltemperatur, Kochzeit,
Vorwahlzeit, Kerntemperatur, F-Wert
Deltakochung

Sicherheitsschnellverschluf

Strahlheizkdrper unterhalb des Kessels
einfache Austauschbarkeit

indirekte Beheizung

kein Anbrennen des Kochgutes
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VAKUUMADAPTER

VAKUUMADAPTER
(Pressluft erforderlich)
HxLxB 110x55x30 mm
Best.-Nr. 4120 866

<@. DATENTRANSFER
’A Datentransfer via E-Mail

| OT Die E-Mail vom Kunden wird eingegeben
und Protokolle werden vom Gerdt versendet.

;j Personliche
Beratung
Kontaktieren Sie uns noch heute fir weitere Informationen
oder eine personliche Beratung. Unser erfahrenes Team

steht Ihnen gerne zur Verfigung, um lhre Fragen zum
KORIMAT-System zu beantworten.

KORIMAT
Metallwarenfabrik GmbH
Gewerbeparkring 4

35756 Mittenaar-Ballersbach

Tel. +49 (0) 2772 576413-0
Fax +49 (0) 2772 57641315

info@korimat.de

www.korimat.de

~— EINSATZKORB

G

im Vollformat (1/1) und in den stapelbaren 1/2 und 1/3 Grofen

EINSATZKORB 1/1
Innen & 460 mm
Hohe 500 mm
Gewicht 6,2 kg
Best.-Nr. 4122 406

EINSATZKORB 1/2
Innen @ 460 mm
Hohe 260 mm
Gewicht 4,7 kg
Best.-Nr. 4122 405

EINSATZKORB 1/3
Innen @ 460 mm
Hohe 180 mm
Gewicht 2,7 kg
Best.-Nr. 4122 400
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— KESSELSCHWIMMER (MIT LOCHUNG)

verhindert das Aufschwimmen von Kochgut

KESSELSCHWIMMER
@ 490 mm

Lochung @ 15 mm
Hohe 15 mm

Gewicht 2,3 kg
Best.-Nr. 4120 617

G

~— ZWISCHENLAGE (MIT LOCHUNG)

stabilisiert einzelne Kochgutetagen

ZWISCHENLAGE
@ 420 mm

Lochung @ 19 mm
Hohe 3 mm
Gewicht 0,3 kg
Best.-Nr. 4122 412

~— BODENBLECH

gleicht das Auslaufgefdlle im Kesselboden aus

BODENBLECH

@ 490 mm

Hoéhe 15 mm
Gewicht 1,6 kg
Best.-Nr. 4160 401

AUSHEBEHAKEN
6 mm

Best.-Nr. 4200 418

halt Feststoffe beim Ablassen des Kochwassers zuriick

_ “ AUSLAUFSIEB

HxLxB 135x60x1 mm
Gewicht 0,2 kg
Best.-Nr. 4122 403




KORIMAT

Fisch Rind Schwein Vegan

KA 160
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Dose Glas Meni-Schale Standbeutel / Tube
Vakuumbeutel
KORIMAT
Metallwarenfabrik GmbH
Gewerbeparkring 4

35756 Mittenaar-Ballersbach
Tel.+49 (0) 2772 576413-0
Fax +49 (0) 2772 576413-15
info@korimat.de
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